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١‏ القووم بالمهارات وشت سنه كر بسمسم سبة الجوز م تحشر كرات الحم في 

الحار تم ترفع الى اليصل في نض الزيت الى ان يمر م توضع كرات 

ل ويُصلاف اليها كوبان من انا. المار . يُصام مكمبان من مرقة الدجاج 

الخليط ‏ كم تعقض الزاد دناب قد -* دقيقة د يضاف التوم ورب الرما 
األئق ‏ دم داوود باشا مع الآرنّ الصري ٠‏ 


ير عرو لمعصري 
اسمن في وعاء ويُضاف اليه * اكواب من الآرز المتقوع سابتقا ويُقلَى قليلا ٠‏ 


ال سوا ل 


> ماده لعليك ممممم 


امه يمسر عومما هنا لثن اماع 

ععطاعوهة علد عار عصتعاة 

© كتاكت 5 »تكن هم لصفت فص كصدنهت ها والمم معن لمم + لالد 

أ #ناتم قضة وعيقت بصط أت ومنت 2 صل 4عدنت 2 .اواك ومعاعتداكت امام 
30 عن ##بتماة قصه عيدوت » انض عدن عواءظ > عسنوحتصة ال 


لأست اسه عمط لله بسسرصحيد ميرسسط د مذ عستتسمسي تعد بعال عصيواة 
لبك 2 اعما؟ معطعتي"© تسوداة اسيد يد انما حزيت 3 اليك ه اشرو 
ان عكسامتد 15 جاءامستممممة عن عصمله أده تعددت » لأصنا عل ما 


101111 146 
7171113 77131115 5 


9 و كمصصي 


اد..ى « التحضير اطباق شبية.. «لدعم كددةناعك عع 00970 


المع يع لأا لم لتم صمر 
يزيت ممه 


.بكت مكروتة (معكررنة) بنَي بيتوني ٠‏ 


غرام دقيق. القمج . 7 كواب سليب - سكعب 
و" ملعقة سغيرة نيار لبيض »© 


المت ييه م 0 
00 لقن الْطنا؛ وتشلى بافجينة السويسرية المبشورة ه ترضح في ضر 


سر اتصلصةالييضاء 


]أي آدر حفيرة + يضاف اليها دقيق التمن . يُترك الخظبط على النار مدة 
ليه يضاف الحليب تدروجيا ويُحرك باستمرار » يُخساة 4ب من مراقة 
انا ليور واقمهار - تترك على النار مدة ؟-* دانائق حتى 

ا 


مصعم ةل سيرم 


بمعطعلط ولك 1 ١ ١‏ مع انرا" قبرير 91 حسايت بك 
همهم عكه + عللندر دريث 3 » عسواء معام يلاك » معلس 5000 ٠»‏ »ل 
» لماممع ممع جععة ونه ربا » عممعم علطي دفصوحهما ورا 


مستا سررممم 


اي عارك سواه بداصتساص + 350010 هر معيدن لممتافوط 
آثاصت ععاسماو 10-35 »م لمي اسه ابر 
١ 3‏ اث انون تلان 
١‏ 0ه لست عسصوط تومن للم - معانت 2 اواك سععك زات أمسس اك 
لكات اقالداه دف - عاددط لحر مسددده اص ارو 10 لإعلطتو ار 
علنة بمومعتسمة المدت هل 
عدعد مم #لسمصقة * براسونار 
ان عه 
1 6لانة) أت عوضا ه ععفا"ة - عصنه عدا اللا 


2 
انم وها لاه عصنيمد عإرطت عمتماعصمم 0 
» لراعتقةمعصدمة مدمك ه ووب وعلامم اناجن معاسوررر ك3 


111:11511) متخ112171 0 
2 إزلالاين 


.م نه عصتصصق 


0 اشذبر 

| 0 000 ) متسيات موك اجاج ساي . م كيلو لحم مفروم - 

ب سمن ثياتي » ٠8+‏ ملعقة صغيرة من كل هن . بهار قرقة؛ فلفل اسود ٠‏ ” اكواب أرز 
اليك © ,1 كوب لوت مشطع لوليا ومحتر » ” ملاعق كبيرة صنوير محشر ٠‏ 


1 طريقة التحضير 


00 | ارو مكمبات م صرقة افدجاج ماجي ويُترك على النار الى ان يغلي الماء. 
1 لوز ويلخلط مع اللحم ‏ عند غليان الماء شخقض النار ويُطوى الأرز الى ان ينضع م 
لَك الود ورين يقطم الدجاج واللوز والصتوبر ء يعدم مه سلطة الاب والخيار والنعناع 


جاده ةعميم 


1 ام معمم عاك وكا ا ع2 
1 سمارت 

عم ممعفعوية صنت 3 > جومم مار مد وير الل ند 

اقللا منت را + ارد فعمة «ممدويف) 2 > لدعلل براعواة ينا » اناطعا 
7 »كانه مصاح لماحدد #مودمدعاطه 3 » ولمفرصلة لعامموم 


ممتاد ممع وخر 


اسلصيت وميك لاط 
اه همه لثم عط و1 عمم0 » بعري ذا عنمي للعرسورت للخ » تسرصيسم 
العام > عضوم دز معماعيط لناصن معاسصير سا3 جلعامدول »ميق 

إن 6فاناصزقن 19 5 57 تامع لمم ممعتوة لنجم فعيه كلق ,ممت عنفد عورم 
ماك وعماعلدات عومد لبد ينيسن أصرز محرت 6 لله > نامر 

أو 15 بوامزسدر ا جمعومه >نط موتك + ععاء ثيه فد لقص عدا م 
افك بلميقة لسسس يسادس معت ليمير وسطاسويمة لالط لساممع 
817 هه 05هنه»وم وعاعناء متموط » عامام ييستد عد ه ربع تساع اين عمل ببيومرصه 
اعلك لماوعون عبصعة + عاسم عمام لمه جلممولة طائت عتمرمو0 ٠‏ رول 

> 067 ديت مه تناطومير 


1ع ال أ11 صر 


كتير 


يكم اليلاتجان باداء الاج ادة تصف 
ّم يُتوك ل اقاة يكس البصل فى تليل من ديت الذره م يضاف النحم غلب مع البصز 
000لحتات تزاضزفة اجاج ماجي في عون مت اقاء الحار يضاف الى 


0١١‏ ماق الح حسي. شرغبة ويترك على التلر حتى بيقى قليل من 
7 0 لسن تفاع ركم مع الأرز الصري ٠‏ 


التخضيرالأرد المصري 


كاد نلعمييم1 


,01 انلدي 3 > مدنت ممه الم منص بست بعتسناصووة عيرمدا يز 1 
020001123 هنم اناه ,مضه تلزانت امعد وو درن * الت منت »درواي 
للا لكالتها ل عبط 1 ٠‏ سيك «معطناءن©» تبربرساة سارت 2 
16 ل نيه مار براساوةا نايمع معدماء 1+ لمدمديع تكها 

ااا لام 


مستا عمط 


ا اله الو ا ا 
لله عمدلا ا ع 1 

نا كوصطوت لاه 6ذاه ييه امعان لق 
اك 
06014 0 كانه امفاوويه لمدت ماده .تعدم الات طهر د وول المت 1ع 
120000 كه - تقاد نت كمه ملك::! د ولت اأنمن عدت كلاه مكف 16 

' 2166 الام م2 الا بجع للد 01ل 


ععقع1 سحتامررع؟1 06 معدم عر 


112 ناتش ]1 


6 كتالصرك 


١‏ لل الم واصسل في تيل ست ديت البرة حت يسع ما الدسم- تضاف السلسة 
لم مع التقليت م 900 تمت مرقة التجاج ملجي ديافي البهارات ومقوار 


طم لما متسادية + 
فيرة الم تّغره. بالاصاء ا فته يراد صغيرة » تضاف المستديرات الى 


لمعت 11 |11 0/0 1م صصر 


عام تل صيرمة 


علا ثبت بزمع مص طايه ) امعد طحمما كات ون + مسومك تمعداب عامراس مروت 3 
لها الفمد ١‏ + أنه ومع » لعجومق بواعماة بجمدنوة قء ملصيك عمقي 

67 اه علدماة ومنشارت تعمل دمت ذا لعمودد اعم للماسيووا 5 
1 > كمكامسسم المج 3 > عكمم زو وممديب نز + معطملاه ممتصدومت انه متتويع 
» #عالائقء وفع العرء 2 + عمدو ممممع حالما يبن + عمرمي 


سم كسسممعمجر 


> تاسمك افده عمسشددم م علمد ات طعمام م طاتك عتمي مز مما للمعمكل 
6 لمن 5 م1 عمديدة قصة امعد جتن > عندمم مون رن امم ها مجه امه لوه ممه 
لثرانك 64 مده كه عسوم متمدوم قوم + عددرصدرديء لأنولا ممعم اللمن للم 
اكظ قكئة #ععاصه نت يدت لد عمانت 3 ب لعواة ممعل لهات لمووداة لعفم + مام 
لالااعيومن مه سوال لسكا علد جسن لصت م رديه ان مورت 9 
0 اليه ه ححمانن ميلد سيت وماردا امت 
سه للقدصة مما معنسماة .دعم وحتحن .معط .كالم للد متم تصمطة 
> موك 15 عنمل لتاحت عاضمت قمة بكسن 16 ممناامم لفك 


المقادير 


ت مرقئة الدجاج ماجسي ٠+ ٠‏ كيلو لحم مفروم فرما تاعصا - ملعقة 


ذا كان من عرقة الدجاج ماجى فى ماعتدي كبيرتين من الماء الحار 
الوم والأد الطحون وعرقة الدجاج ماجي انذابا 01 


000 الهاج ماجي في كرب من سة ومسافال 
الازر ل الثار حتى تتضح الكفتة . يُخَلط الدقيق و الميضى والميكنج باودر 
1 لتصول على عمبنة سائلة نوها ما ء تُترك العمينة جانيا لمدة ساعة حتى تتضج ٠‏ 
الكافتة في خايط الدقيق ثم ها الغزير الحار » تدم مملخفة مع السلطة 


ماع نل سيوم 


مداه بواعمة تمعد عط بد لماك معاعادات تسيماة معذنت 3 
تزه ارء أنه سو + ممه تمدن وومموت اذم 5 + وااعس ماوق 


متام ممم ع مث 


نف اما أت كمدصرت طم 2 مذ صدطنت 2 .ماعمانة وعمعزوت أعماح ع «امعوزيا 
6 ملعملل تسعماة وه«امدديك فده مداه لمسمع .6 اأممعر طائث لمعمو 

١‏ 211 مه ماقا ععلكدم تقعد ععماط » مللتدم عفاستماح ,علط ماما تمعرم 
معنا عن) انه حتريت علنالا ع طايمد 

5 قا لعل البدين ايحت اند كد درا ل 
لكالا اكه امم ومتامط بويع سما عتالطه عصمل عا تمعد اتعون مم0 
القعد تراط » عمط عمة عها كحم ها عقيعة عالمط عبدهما > معللمط حلط م عونق 
- لقلفة مععيم قه امد عبمعة + لين عمط عمل صر و1 مقرلا معتلمط ور 


716071 /11 0110/0 صر 


يضاف الذين الريادي رالطماطم والصدامءة رالبهارات و: أ 
2-2 الدجاج ٠‏ يُّذْرَبٍ مكعبان س مرقة الشجاك حلي ل 
0 ااا الجا يراه الجاح حل نا نوية حتى يغلى لمق ذم 


عاد قل تجرد 


)لماك 2 » لان نحت ووصص لطن 5 + لكووضك راعو]ا جسمره عرما 5 
«مدعاناه 2 » تمدع ارا دوه ونا قلعو 6 + ان«اعومب مدنت يا 1 

قا علب همده عمل صنصيت سنكي : أن واقفة ووم تمه بي + تمن م1 

> ععمقة مععاء! > لمروماة معنت 3 + اوموق 


مما سجر وخر 
ام 8 ملم معاعل. واعمة عت ءانه متفاظ » وعددم أنامن أنه ص قصميصة بعر 


ب عدا بزلكماعمل عه 
العامة دعم ول معام 


لمعت 010/0111 صر 


امفاديد] 
7١‏ حية كوسا مسغيرة الحمم - ٠/-‏ كينو وق عتب  ٠/+‏ كتيلو لحم مقروم */ 
شرة» :1 كوب سمن تياتي - ,7 ملمقة سعيرة فل لاوا 2 10176 0000| 
" مكعيات مرقة الدجاج ماجي ٠‏ عصير * ليدونات « 


الم 1 .. 
تسل حتبات الكو. 

00 الآرز القسول 
ماجي في ملعقة كبيرة من انا. الحار ويّضاف الى 2 000 3 
ااكو..! وورق العد.. بحشوة الأرز واللحم » يُغطى قعر القدر باوراق العتت' 


ولدعتلع موص 


لمان مداع ماه مسسروي عدريت وير ا ل لدع دا يلخو طِ 


رن متمد عسويو عن ب 
اقتسن الع .عمد ممي يسا ل » ادوج أذ 
اا :كرحي ما كا عانات 1 مدان عط مان الات ا 
للات معدمعز عصنب عا أت تعمد مه المصبوية الساظ > عمسسعز عل 16 13 
ععمانا » معحت! عمرد عصومد طننك عمم عيرمما هات ووملاوة عر بلاق 
اذا فده من من ممصو عدن ععيصده - اكم عله وا عمببوعا مراك لكان 
تلات اعدلة مبامخان - عددها موك ااه تروام 
له تلزانت تدمع ه وساط اديعب لجتلزبياد سحت ويح قعرم 1 
120 وأطلكا ته اتانيه ب اعلاسكاد تكو لاد علا ل 000 00 5 


اذا الجدسهة لثاون .كعمس حادم ك معطمب د م1 عضت عمد عماييؤ مفرع1 اناا 


